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Ricotta salata

Descrizione:

tradizionalmente conosciuta come "Mascherpa", nel nostro dialetto valtellinese, si differenzia
i dal tipo dolce proprio per la salatura della sua superficie, oltre alla pezzatura pit grande e alla sua
forma cilindrica. Ottima consumata a fine pasto o durante il periodo estivo con insalate e frutta
fresca.

CARATTERISTICHE GENERALI

Ingredienti: siero di latte, latte, panna, sale.
Formato: altezza minima 100mm - diametro 190/220mm
Peso: 3,000 kg + 0,250 kg
Stagionatura: prodotto fresco

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: bianco panna

Sapore: lattico, delicato, leggermente salato
Consistenza: morbida
Aspetto: forma cilindrica

CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE
Umidita >64%

Sostanza secca <36%

GrassiT.g. 210% - GrassiS.s. 227%

MODALITA' DI CONSERVAZIONE

Temperatura di conservazione +4/6°C - 90%R
Temperatura di trasporto +4/6° C

PESO UNITA' SHELF
50020 | Ricotta salata| 3,000 kg a peso 2733080123459 | L PZ PeT 15 gg.
confezione
DIMENSIONI CARTONE 240 x 240 x 90 mm STRATI/PALLET 1
PESO LORDO MEDIO CARTONE 3,150 Kg CARTONI/ PALLET 15

CARTONI/ STRATO 15 DIMENSIONI/PALLET EURO
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